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Wasgau Olmihle in Hauenstein

In der Wasgau Olmihle in Hauenstein werden verschiedenste Speisedle in einer
glasernen Manufaktur hergestellt. Besucher kdnnen den Herstellungsprozess aus
direkter Nahe verfolgen und sich tiber die Olgewinnung sowie tiber die Ole selbst
informieren. In dem zur Olmuhle gehérenden Hofladen , Hollerbusch® kénnen neben den
Olen viele weitere regionale Produkte erworben werden.
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Baubeschreibung

Die Wasgau Olmiihle kann in zwei Bereiche aufgeteilt werden, die glaserne Manufaktur und
den Hofladen ,Hollerbusch®. In der Manufaktur werden nach alter Handwerkstradition
verschiedenste Rohstoffe mithilfe von funf Olpressen zu Speisedl verarbeitet. Dazu werden die
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Saaten Uber ein Edelstahlrohrsystem in die Trichter der Presse eingefiillt und von dieser
anschlieRend verpresst. Danach folgt die Sedimentation, bei welcher sich die im Ol befindlichen
Trubstoffe absetzen, sodass nach wenigen Tagen das klare Ol abgeschopft werden kann. Im
Anschluss werden die Ole in Flaschen abgefillt und etikettiert. Das Kaltpressverfahren verlangt
zwar ein hohes MalR an handischer Arbeitskraft bietet aber den Vorteil, dass die wertvollen
Mineralstoffe des Ols nicht verloren gehen. Besuchende kénnen den Herstellungsprozess durch
die glaserne Gestaltung mit allen Sinnen miterleben. Sie kdnnen den Pressen zusehen, die
Rohstoffe erfiihlen, das Ol schmecken und riechen. Neben Fihrungen und Verkostungen
erfahren die Besuchenden Wissenswertes zur Geschichte der Olgewinnung, dem Unterschied
zwischen industriellen und natirlich hergestellten Olen und dazu, welche Ole oder Fette
besonders (un-)gesund sind. In der Manufaktur werden rund 15 verschiedene Sorten Olsaat
verpresst, wobei auch die Nebenprodukte des Verfahrens genutzt werden. Der Presskuchen,
also die gepresste und entdlte Saat, lasst sich beispielsweise zu Nudeln, Brot, Geback oder
Gewlrzmischungen verarbeiten. Die Ablagerungen der Sedimentation kénnen zu einem
Nussaufstrich verarbeitet werden. Bei der Produktion legt der Olmiiller einen besonderen Fokus
auf die Qualitat. Daneben soll insbesondere die glaserne Ausgestaltung die Sauberkeit,
Nachhaltigkeit, Frische und Regionalitdt der Produkte verdeutlichen. Dabei kommt die
Produktion ganz ohne Plastik aus.

Die produzierten Ole werden gemeinsam mit rund 700 anderen regionalen Spezialitaten in dem
im Jahr 2015 eroffneten Hofladen vermarktet. Zur Produktpalette der Ole, die reich an
essenziellen Fettsduren und weiteren wichtigen Inhaltsstoffen sind, gehodren zum Beispiel
Walnussdl, Traubenkernol, Kirbiskerndl, Hanfol und Aprikosenkernél. Daneben werden auch
Wirzéle produziert, wie das Chiliél, ,Keschdedl“ oder das Bergpfefferdl.

Raumliche Lage und Erreichbarkeit

Die OImiihle sowie der Hofladen ,Hollerbusch* befinden sich in der TurnstraRe zwoélf gegeniiber
des Deutschen Schuhmuseums in Hauenstein. Der 120 Quadratmeter grof3e
Produktionsbereich und der 70 Quadratmeter groRRe Verkaufsbereich sind in einer alten
Turnhalle untergebracht. Die Halle wurde im Jahr 2019 mithilfe finanzieller Unterstiitzung durch
das EU-Foérderprogramm LEADER saniert. Vorher waren die Produktion und der Hofladen in
der ehemaligen Schuhfabrik ,Morio* beherbergt.

Kategorie(n): Forder- und Produktionsstatten - Schlagwort(e): Fabrik, Mihle
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